SAKE
MENU

DAIJINGO (Poliergrad 40%) 0,2l Flasche
28€ 99€
GENSHU (Poliergrad 50%)
18€ 60€
2
JUNMAI (Poliergrad 50%) '
‘ 16€ 56€
OZEKI NIGORI (Poliergrad 70%) A
10€ 38€

SAKE TESTING SET

2l x 4 12€

Je hoher der Poliergrad ist, desto
fruchtiger und leichter schmeckt der Sake.
Je weniger poliert wird, desto herzhafter
(Umami) schmeckt der Sake und
zunehmend erdige Noten kommen zur
Geltung.




Hot Drinks Homemade Drinks
Blumiger Jasmintee 350 Lemon Soda
Frischer Ingwer‘tee 4.20 Limette, Zitronenlimonade, Soda 6.00
Frischer Minztee 4,00 Yuzulicous
Yuzu (jap.Zitrusfrucht), Maracuja, Orange, Minze, 7.00
Matcha Latte 5,70 e
Kaffee 2.90 Fancy Berry
ESpl"eSSO 2.80 rote Beeren, Minze, Johannesbeersaft, Soda 7.00
Espresso doppio 350 Ginger Cooler
Cappuocino 3.80 Ingwer, Gurke, Limette, Minze, Ginger 7.00
Ale, Sod
Late Macchiato 3.80 LA
Dream Lychee
COld Dl"lnkS Lychee, Limette, Minze, Soda 7.00

Wasser still 0.5l 3.50 Special Icetea
OIS 25,00 g

surprise - geheime Rezeptur (still)

VWasser medium 0.5l B0
e 1,0l 3.00 Powerful Matcha o0
VWasser Spr\ltZlg 0.5l 3.50 Ginger, Tonic, Matcha, Soda :
1,01 5,00
Wasser auf Wunsch wahlbar mit Minze, - "'it_SCHUS_S:lh
. wahlwelse servieren wir innen unsere
Gurke, Limette, Orange, Ingwer 3.20 + Homemades auch mit Alkohol:
Vodka, Gin oder Rum
Cela 0.3l 3.50 Séfte
Cola Light 0.3l 25,50
° Apfelsaft naturtrib o2l 320
Fanta 0.3l 3.50 ;
Maracuja 0.2l 3,20
! 0.3l 3.50
o Johannesbeere 0.21 3.20
Sprite 0,5t S IR B s e 1)
Cinger Ale 0.3l 3.50 Lychee o e
Tonic Water 0.3l S22 Orange 0.2l 3.20

Bitter Lemon 0.3l 3.50 Saftschorle 0.3l 3.50



Bier

KNI Geieht savertich und siten Abgeng) 0.3l 4,00
Asahi it e 0.3l 4,00
Pils 0.3l 3.60
0.5l 4,20
Erdinger Weizen 0.5l 4,20
Erdinger Weizen 0.5l 4,20
Pils n@L 0.51 4,00
Radler 0.5l 4,00
Cola Weizen 0.5l 4,00
Longdrinks
Roku Gin Tonic 8.50
Monkey 47 Gin Tonic 10,50
NMoscow Mule 8.90
Munic Mule 8.50
Skinny Vodka 6.00
Vodka Lemon 6.20
Aperitifs
Hugo 7.50
Wildberry Lillet 7.00
Aperol Spritz 7250
Aperol Lemon Spritz 7,50
Belsazar Rose Tonic 7.00
Spirituosen
Santory Toki 4cl 7.00
Hibiki Hormany 4cl 14.00
Absolut Vodka 2cl 3.00
Haku Vodka 2cl 3,50

WeiBRwein O.2IE/El

2020 Grauburgunder, trocken 7,50/ 20€

Weingut Groh, Rheinhessen, Deutschland

Der Groh Grauburgunder wurde im Edelstahltank auf der Feinhefe ausgebaut. Er zeigt
eine sehr feine Nase mit Aromen von Apfel, Birne, Quitten, Grapefruit, Honigmelone,
Mandeln, etwas Toastbrot, Melisse und Akazienbliiten. Am Gaumen frisch, saftig,
feinfruchtig, finessenreich, zarter Schmelz, mineralische Akzente, sehr elegant, viel
Charme und ein langer Nachhall.

2019 Riesling, feinherb

Weingut Molitor Bernkastel-Wehlen (Mosel),

Deutschland Geprégt durch den Duft nach vollreifen Aprikosen, Pfirsichnektar, Mango,
getrocknete Friichte, und Karamell.

Ein weiches Stfle-S&urespiel am Gaumen mit einem vollmundigen und kraftvollen Abgang.

8.10/ 32€

2024 Lugana, trocken 7.60/ 30€

Ein eleganter Weilwein vom stidlichen Gardasee, gekeltert aus der
Rebsorte Trebbiano di Lugana (Turbiana). In der Nase zeigt er feine
Aromen von weiften Bliiten, Zitrusfriichten und einem Hauch von reifer
Birne. Am Gaumen frisch, ausgewogen und mineralisch mit einer
angenehmen, lebendigen Saure. Der Abgang ist klar und harmonisch.

Rotwein O:21- / Fl;

2020 Lilifi Primitivo, trocken

Weingut Amani, Apulien, Italien

Dichte, Eleganz, Komplexitat, Klasse und seidige Struktur. Eine Harmonie in
Kombination mit einem langen ausbalancierten Nachhall. Empfehlenswert zu
Fleischgerichten.

2024 Conde Valdemar Rioja

Conde Valdemar Tempranillo * Rioja DOCa

Ein fruchtiger, eleganter Rotwein aus 100 % Tempranillo. Aromen von reifen
Kirschen und roten Beeren treffen auf eine feine Wiirze. Am Gaumen weich,
ausgewogen und angenehm rund.

7.90/ 32€

7.50/ 28€

Rosewein 0.2l / Fl.

2019 Rosé, trocken

Weingut Groh, Rheinhessen, Deutschland

Dreier Résewein tberzeugt mit floralen Noten, die von fruchtigen Aromen nach
roten Beerenfriichten und Kirschen abgerundet werden. Am Gaumen lebendig mit
einer frischen, spritzigen Saure. Ein eleganter Begleiter passend zu jedem Gericht.

Sekt

7.80/ 30€

0217/ "Fl:

Carte Blanche, trocken 520 /27€

Sektkellerei Geldermann, Breisach am Rhein,
Deutschland Premiumsekt der Extraklasse. Die
Herstellung nach héchster Handwerkskunst in
traditioneller Flaschengérung und die lange Reife
verleihen einen wunderbaren Schliff.



1 I-:olamameq'L 5,7

schonend geddmpfte Sojabohnen verfeinert
mit Salz

. L

A
Gyoza 6,5

gefiillte Teigtaschen mit zartem Hahnchen und Gemiise

2 fein gedampft
S knusprig frittiert

Veggie Gyozaq' N 6,5

gefiillte Teigtaschen mit Gemiise
4 fein geddmpft

B  knusprig frittiert

6 Ebi Tem[our‘&af\‘C 7.2

3 Riesengarnelen mit Chillimayo

7 Agadashi Tofu" 5,9

Frittierter Seidentofu mit Dashi Brihe, Rettich
und Lauchzwiebeln

W
8 Tomorokoshi * 5.7

knuspriges Mais-Tempura, dazu Ponzusofie

O Wakame oL 6,5

eingelegter Seetangsalat, Sesam

10 Kaarage - 6,5

frittierte Hahnchenstiicke mit Chili- oder Triffelmayo

Il Tuna Bites *° 65

Thunfisch im Teigmantel, serviert mit Chili Knoblauchsauce

12 [ka Tempura *'" 6.8

frittierter Tintenfisch mit Chilli- oder Triffelmayo

13 Tuna Tataki®*®" 11,9

Thunfischfilet, Sesam, Ponzu

A.B.L Mﬁ“
14 Sake Rukkor &7 8.9

knackiger Rucola ummantelt mit frischemlachs,

verfeinert mit Tuffelavocado

% vegetarisch



B GG

i

/

Yakitori Spieke”

Diverse Spiefe in unserer hausgemachten
Teriyakisofle und Garnitur

17 Tofu 6,00 : ‘i\ /R T X

* AU R,
18 Lachs 6.90 \( "-‘ 5y \\:_. ?;\

o P TN
1© H&hnchen 6.70 7 . a:; 3%

TE A%

20 Garnele 6,90 /e
Suppen

25 Misosoup Sy &
Tofu, Wakame,

26 Gyozasoup
Klare Dashibrihe, Gyoza,

27 Dobin Mushi
Klare Dashibriihe, Shiitake, Pak Choi,

28 Golden Curry Soup

Currycremesuppe mit

Sojasprossen, Lauchzwiebeln, Sesam Sesam, Lauchzwiebeln frischen Krautern und Gemiise
Weifler Miso,
Katemredhanan A mit asiatischem Tofu @ 6 A mit asiatischem Tofu” 6 A mit asiatischem Tofu” 6
B mit zartem Hahnchen &5 B mit zartem Hahnchen 6,5 B mit zartem Hahnchen 6,5
G mit frischen Garnelen 6,5 G mit frischen Garnelen 65 G mit frischen Garnelen 65
e A A Y e G A T e S T R B e i S Bt s
e B,G,L.5

30 Sake Carpaccio 80 3l Maguro Carpaccio 9,5

Zartes Carpaccio vom Lachs Zartes Carpaccio vom Thunfisch

mit Ingwer-Sojasauce, Triiffelmayo mit Ingwer-Sojasauce,

Sesam, Shiso, Ingwer, Paprika Sesam, Shiso

G.L.5

32 Gyuniku Carpaccio 12,5

Zartes Carpaccio vom Rind
mit Ponzu, Sesam, Shiso,
Unagi und Triiffelmayo

23 Mixed Starter Plate 25

f ey O

gemischte Vorspeisenplatte aus unserem Vorspeisen-Menii

NS 1



#ﬂﬁm

40 Mori Salat *** Pokebowl] # "¢
gemischter knackigerSalat mit Avocado, Tomaten, Unsere Bowl besteht aus Reis als Basis, Gurke,
Gurke, Sesam abgerundet mit unserem hausgemachten Edamame, Mango, Shinko, Paprika, Sesam dazu unsere
Barlauchdressing, wahlweise mit: spezielle selbstgemachte Pokesofie
A crunchy Asian Tofu /@ 11 44 zart gebratenes Hahnchen 13,5
B za.r“tem Hahnchen 12 45 Sakeachs) 14,5
D fm'schem Lachs 14 46 Maguro (Thunfisch) 15.5
G frischen Garnelen 16 , _ \ ’
47  Moriawase (gemischter Fisch) 14,5
4l Yasai YakiUdon A Fnagihal) 155

49 Crunchy Asian Tofu & 12,5
Udon sind cremeweifte Weizennudeln, die bei der

Erwdrmung eine soft-chewy Textur erhalten. 50 Yakiudon AF-°

Udon, Shiitake, Krauterseitlinge, Pak Choi, in unserer
selbstgemachten Shiitakebuttersofle und garniert mit Nor1

und Sesam. Wahlweise mit: Im Wok geschwenkte Udon-Nudeln, Karotten, Champignons,
A Nipahy Atar Toky v 17 Spitzkohl, Zwiebeln, Paprika, Sojasprossen. Wahlweise mit:
E zartem. Hahnchen 19 A crunchy Asian Tofu 2 13
knluspmgel“ Ente 21 B zartem Hahnchen 14
D frischem Lachs 20 C knuspriger Ente 16
G frischen Garnelen 20 D frischem Lachs 14
G frischen Garnelen 15
42 Tataki Triffel Udon = 20

51 Curry Udon

Udon Nudel[n.mit zartem Rind—TaJFaki? Shiitake, . im  Wok geschwenkte Udon Nudeln in  unserer
Kréuterseitlinge und Parmesanchips in unserer cremigen  hausgemachten Tonkatsu-Curry mit frischem Gemiise der

Triffel-Sahnesofle Saison und, wahlweise mit:

43 Yakisoba A crunchy Asian Tofu /& 14
B zartem Hahnchen 16

Im Wok geschwenkte diinne Weizen Nudeln und frischem C knuspriger Ente 17

Gemiise der Saison und Tonkatsusofle, wahlweise mit: D frischem Lachs 18

A crunchy Asian Tofu o 13 . frischen barnoten 1

B zartem Hahnchen 14

C knuspriger Ente 16

D frischem Lachs 14

G frischen Garnelen 15



Hﬂvﬂm

52 Teriyaki *"°

Die bekannte japanische Teriyakisofie hat einen intensiv-
wiirzigen Geschmack von Sojasofie und ist gleichzeitig leicht

stiRlich, wahlweise mit:

A crunchy Asian Tofu /& 14
B zartem Hahnchen 15
C knuspriger Ente N
D frischem Lachs 18
G frischen Garnelen 18
Ocean Deep Sea ‘“ 23

gegrillte Riesengarnele, Tuna-Steak und Lachsfilet mit
frischen Gemiise und aromatischen Gewiirzen

53 A mit Jasmin Duftreis

53 B mit Sifkartoffelpommes und unserer
milden Chilimayo

57 Yasai Deluxe ~-F

Unsere selbstgemachte Shiitakebuttersofie und garniert mit
frischem Gemiise
der Saison und Reis. Wahlweise mit:

A crunchy Asian Tofu 4 15

B zartem Hahnchen 17
C knuspriger Ente 20
D frischem Lachs i
G frischen Garnelen 18

58 Golden Curry ~ovLe

Das typisch japanische Curry, fein aromatisch mit
frischem Gemiise der Saison, wahlweise mit:

A crunchy Asian Tofu VP 14

B zartem Hahnchen 15
£ knuspriger Ente 19
D frischem Lachs 18
G frischen Garnelen 18

<~

354 Bento Gyu ~-%" 19

Feine Rinderfiletstreifen in Teriyaki-Sofle, knuspriges
Gemisetempura, Wakame, Reis, Salat

55 Bento Sake *-°*° 1

Lachsfilet in Teriyaki-Softe, Avocado Hosomaki,
2 Nigiri, Reis, Salat

56 Bento Ahiru *-°° 27

knusprige Ente mit Teriyaki-Sofle, Avocado Hosomaki,
2 Nigiris, Reis, Salat

& vegetarisch



(g
AN

P
RIOSINENURS

200. Chicken Menti **"° g gg

Karaage (saftig frittiertes Hahnchen), serviert mit
Sufkartoffelpommes, wahlweise mit Ketchup oder
Triffelmayo (alternativ auch mit Jasmin Duftreis)

20l. Ebi MentG™“"® 8,90

3 Garnelen knusprig frittiert im Tempuramantel,

serviert mit Sttkartoffelpommes, wahlweise mit o~
Ketchup oder Triiffelmayo (alternativ auch mit Jasmin

Duftreis)

AL LG
202. Kaarage Bowl 8,90 /-/\—\
Unsere Bowl besteht aus frittierten Hahnchenstticken

Gurke, Edamame, Mango, Sesam, Unagi Softe, Reis




Yegwer

Matcha Eclair “™¢ >

franzésisches Geback aus Brandteig und cremigen Matchafiillung /',/é/ﬁ{’(’,

Mochi Mix © 55

A Eiscreme, die von einem zartem Teig aus Reismehl umhiillt

ist, serviert mit unserer selbstgemachten Pistaziensahne

Bananen Tempura -r 6,5

Bananenstiicke im Tempuramantel, glasiert in Hongig und dazu

cremiges Vanilleels

Classic Dorayaki “"' 6,5

japanische  Pfannkuchen  gefillt ~mit  einer  stfllichen

Azukibohnenfiillung, dazu griines frisches Matcha-Eis

Eiskugel 2.5

eine Kugel Eis mit feiner Sahne:

Sie kénnen zwischen S /
Vanille, i (‘J
Matcha, M
schwarzer Sesam '

wahlen.



Sushi
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NIGIRI (1 STUCK)

101. Sake 3,3

LLachs

104. Maguro 3,6

Thunfisch

._ . /’F\j

107. Ta1 3,6

Dorade

110. Kanm1 2,5

Krebsfleisch

102. Flamed Sake 3,4

flambierter Lachs

105. Flamed Maguro 3,7

flambierter Thunfisch

108. lka 2,8

Tintenfisch

111. Unag1 4,1

Siilwasseraal

P~

103. Eb1 3,5

Garnele

106. Akira 3,6

flambierter
Butterfisch

109. Tako 2,6

Oktopus



114. Avocado ﬂ2,6

Avocado

v
116. Shinko 2,6

4
1177. Asupara 2,5

eingelegter Rettich Spargel

115. Tamago ﬂ2,7

Japanisches
Omlett

Vs
118. Inam 2,6

frittierter Tofu

DIE KAISERHAPPEN
NIGIRI (1 STUCK)

119. Ami 3,6

flambierte Dorade, Shiso, Tobiko

121. Shizuka 4,2

Lachs, griiner Spargel,

Chillimayo, Unagi, Tobiko

0_;‘;9'!.&"
F

120. Sake Toro 4,2

flambierter Lachsbauch, Avocado-

Triffelcreme, Shiso, Tobiko

122. Horoka 4.2

Thunfisch, Avocado,
Chilimayo, Unagi, Tobiko

/& vegetarisch



GUNKAN (1 STUCK)

EX
A

131. lkura 3,7” 1825 ebike BAE 133. Mayo Crab %,02

Lachskaviar Kaviar Surimi, Tsukimayo, Tobiko

134. Spicy Sake 3,95\'B 135. Spicy Maguro 3,9 .

Pikantes Lachstatar mit Pikantes Thunfischtatar mit
Schnittlauch Frithlingszwiebeln

TEMAKI (1 STUCK)

- J L" " . et - I\/I-J ‘.' 4 . b
136. Sake Te-Maki 6,4 137. Unagi Te-Mak1 7,4
Lachs, Avocado, Gurke, Salat, Stlwasseraal, Salat,
Sesam Mango, Gurke, Avocado, Sesam
AYCHG AL
138. Eb1 Te-Maki 6,7 1505 nar sieaMala o7

Garnele, Gurke, Avocado, Tobiko S A ST

Avocado, Sesam
)ﬂvegetarisch



HOSO-MAKI (8 STUCK)

e

A AR

Lachs

v
144. Avocado 5,1

Avocado

>

147. Shinko 4,8

Eingelegter Rettich

)

U -
‘b)'v -“’-':._

>

e e

Krebsfleisch

el e

142. Tuna 5,'7AB

Thunfisch

>

145, Kappa 4,56

Gurke, Sesam

148. Suito. 4,9

Siftkartoffel-Tempura

S';

S s

Tintenfisch

Frischkidse +1€ )ﬂvegetar‘isch

il 'ﬂ A

e as e

halb Thunfisch, halb Lachs,
Ingwer, Schittlauch,
scharfe Sriracha-Sauce

V.
146. Mango 4,8

Mango



URA-MAKI (8 STUCK)

AN

(S

.'ﬂ A, F
151. Kuron s
Spargel, Philadelphia,

Rucola, schwarzer Sesam

L

7
2
4

154. Sake Avocado 7,3
Lachs, Avocado

Q;

157. Sake Mango 6,8A.B

Lachs, Mango

)ﬂ A.G.K

160. Kyo ox

Aubergine im
Tempuramantel,
Schnittlauch, Miso-
Sauce, Kyo-Mix

A

163. Unakyu 8,5A.
Aal, Gurke,

Kimchisesam

B.G

152. Philadelphia 7,6

Garnele, Rucola,

Philadelphia

ANGEE

155 5Alaska 7,‘3‘

Lachs, Gurke, Sesam

158. California 7?8C

Avocado, Gurke,
Garnele, Tobiko

6l hies 9

Pikantes Lachstatar
mit Schnittlauch,
Gurke, Kimchisesam,

Shiso

Tk e

iy

o
I 4

AYENG

153.Tamago 6,1

japanisches Omlett,
Gurke, Sesam

A.C.G

156. Tempura 8,5

Garnele im Tempuramantel
Kimchisesam

598 S akeanar o0,

gebratene Lachshaut,
Gurke, Kimchisesam

A.B.G

162. Spicy Tuna 7,8
Pikantes
Thunfischtatar mit
Friihlingszwiebeln,
Rucola, Kyo-Mix

)ﬂ vegetarisch
Frischkdse +1€



SPECIAL ROLLS (8 STUCK)

s 3 A.B.F S A.B.C
SRS balaiels =, Rz baisikessiiz:y)
Aal, knusprige Lachshaut, Gurke, Game_te’ Spargel, Avocado, Ente im Tempuramantel,
Philadelphia, Lachs on top, Flamb1erter‘ Lalchs on _t?P Sesam Mix, Schnittlauch,
Unagisauce, Shiso Unagisauce, milde Chilimayo, milde Chilisauce

Tobiko, Shiso

= ANBAE)
) DGR E

el Harumiﬂ I L5 K amilia 1255

. 5 Lachs, Philadelphia, Avocado,
SPEEk Tempuramante[, - Lachs on top, Miso-Sauce
Avocadlo, Phﬂadelpha, Rostzwiebeln, Bonito-Flocken
Kyo-Mix, Unagisauce

Gerne kdnnen unsere Servicekrafte
fir Sie individuelle Sushi Platten

zusammenstellen - einfach fragen

IARBEREILG

176. Nanami 13,2 178. Shiro 10,7
pikantes Lachstatar Mango,

i Kani, Avocado, flambierter
Gurke, flambierter Lachs on {7 Kayoko 10’5

Lachs on top, Miso-Sauce,
top, Unagisauce, milde zartes Hahnchen, Mango,

milde Chillisauce,
ChillimayoTobiko, Shiso Gurke, Unagisauce Schnittlauch, Réstzwiebeln

V& vegetarisch Frischkdse +1€



SPECIAL ROLLS (8 STUCK)

A.B l | AN . o
179. Hikari 13,9 180. Saté 10,5 181 Yoshi 12,4
Pikantes Thunfischtatar, zartes Hahnchen, Avocado, Riesengarnele im
Spargel, Avocado, Erdnusssauce, Réstzwiebeln, Tempuramantel, Salat, Avocado
flambierter Thunfisch on Shiso on top Tonkatsusauce,
top, Unagisauce, milde Rostzwiebeln, Shiso

Chillimayo, Shiso

A.B.F

182. Enzo 11,9 183. Chiyo 11,5

Lachsstreifen im Thunfisch, Avocado,
Tempuramantel, Philadelphia, Raucherlachs on top,
pikantes Lachstatar on top, Unagisauce, Spargel,
Miso-Sauce, milde Chillimayo, , Sesam

Schnmittlauch

V& vegetarisch Frischkdse +1€



SPECIAL ROLLS (8 STUCK)

184. Jur 12,4

Stftkartoffel im Tempuramantel,
Philadelphia, Mango, Avocado

on top, Shiitakemayo,
Suftkartoffelchips

A -"::_

/ X

N
79

R

kﬂk_.

sl et v

Spargel in Tempuramantel,
Rucola. Avocado.
Frischkase, flambierter
Dorade on top, Triffelmayo,
Unagi

V& vegetarisch

)ﬂ A.F

ASBICIIE

185. Fukiko 14,5

Riesengarnele im Tempuramantel,
Gurke, flambierter Lachs on top,

Parmesanchips,

Avocado-Triffelcreme, Unagisauce

Favorite

Sushi
Rolle

A CaE

188. Yurm 13

Taschenkrebs Tempura,
Gurke, Avocado,
Frischkase, Tobiko,

Unagi Sauce

Frischkdse +1€

@6 Raor U= lE)

Raucherlachs, Rucola
Frischkise, Mango, Thunfisch
on top,

Triiffelmayo, Unagisauce,

Shiso

ARBAC

8o lanars Snde

Thunfisch frittiert, Mango,
Gurke, Kimchi Sesam,
Réstzwiebeln, Unagi Sauce,
pikantes Thunfischtartar on top



FUTO-MAKI (6-8 STUCK)

. : Al 6 s . A,C F ke . A F
IO/ ooty o 9,1 05 NEme 5 s Loeiklanus el
zartes Hahnchen, Avocado, Kan1, Avocado, Mango, Avocado,
Gurke, Unagisauce, milde Philadelphia, Philadelphia, Shiitakemayo
Chilimayo, Réstzwiebeln, Shiitakemayo mit mit Specialsauce
Schnittlauch Specialsauce
: A.C. 1.6 A.B.l.6 ; h A C B
197 Ak SR LSS akur e )l 199. Kam Kimbap 9,2
GarEele, Avocado, LacT(s, Avocado, Mango, Gurke, Avocado,
GL.JF T GI.JF Estan Shinko, Tamago,
milde Chillisauce, milde Chillisauce, - : !
: - : " Philadelphia, Unagi
milde Chilimayo, milde Chilimayo, S
Tobiko, Schnittlauch Tobiko, Schnittlauch 347

Frischkdse +1€ " vegetarisch



SUSHI MIX

MASTERS CHOICE /I Auswahl erfolgt durch den Sushimeister //

Erlebe die Tradition Japans!

Wahrend in westlichen Landern Sushi gerne immer aufregender, exotischer, wiirziger und mit mehr Sofien
hergerichtet wird, ist in Japan das genaue Gegenteil die Praferenz.

Die Natur zu nehmen, wie sie ist. Das Beste aus der typischen Charakteristik und Besonderheit jedes
Naturproduktes herauszuholen. Stérken zu betonen, nicht zu verfalschen - darum geht es beim Zubereiten von

Sushi und Sashimi-Kompositionen.

Mit unseren Masters Choice Platten méchten wir euch die Tradition und Esskultur Japans
naher bringen. Hierbei stellen unsere Meister fiir euch eine zufallige Auswahl an Nigiris,

Makis oder Sashimi zusammen.

Sashimi

Uramaki

A By CG

220 Mori Moto 12,4 221 Ichimori™™ " 16832
4 Nigirt 8 Nigiri
1 Ura-Maki (8 Stiick) 1 Ura-Maki (8 Stiick)

A,B,C,G
222 Tokyo'  2e4 203 Asahi #2433
ZeNigiri < 10 Nigiri
R T 2 Ura-Maki (16 Stiick)
S ST 8 Sashimi



SUSHI SET

204 Maki Mix | 13,50€ 206 Sake Mix | 16,90€
8St. Sake Maki 8St. Sake Maki
8St. Tuna Maka 4S8 dke; Sas i
8St. Avocado Maki 2St. Sake Nigiri

) L] 207 Veggie Mix | 14,90€
s 8St. Kyo
205 California Mix | 15,90€ (Aubergine im Tempuramantel)

8St. California 8St. Kappa Maki (Gurke)
8St. Avocado Maki 2St. Avocado Nigiri

ANBCIE

54 T g 2%
e e 209 Mix - fur 2-3P W 62,9€
s & 8St. Fukiko
208 Mix fur 2P. 43,00€ 8St. Kami
8St. Kappa Maki

8St. Kami 8St. Avocado Maki
8St. Avocado Maki R A R el
SSity ashsMaki 8.5t. Spicy Tuna
6St. Sakura Futomaki A 6St. Sakura Futomaki

1St. Sake Nigirs
1St. Tuna Nigiri
1St. Ebi Nigiri
1St.-Suzyki
48,;-5%§himi

4St. Nigir
2S# ESdkesS e

A.B.C.M.F

225 Mix fur 5-6P. | 129,90-€

Lasst euch gerne iiberraschen!

Bunte Kombination unserer ,to die
for hits” - Auserwahlt durch

unsere Sushi Chefs.



SASHIMI

Maguro 212 4Stick 85
Thunfisch 213 8 Stick 16

Maguro to Sake” i s e

Thunfisch und Lachs
217 8Stuck 15,9

e i e e TS
Lachs

215 8 Stiick 15,5

Rl S ) £ S tiick
Dorade

1352

> Moriawase 218 8Stuck 149

= gemischter Fisch

EXTRAS

Jasminreis s
Sushireis 35
Ingwer & Wasabn 2
Verpackung ]
Sauce extra 2

Teriyaki, Miso-Sauce, Unagisauce, milde
Chilisauce, Chilimayo, Triffelmayo,
Shiitakemayo, Tonkatsusauce,
Glutenfreie Sojasauce



ALLERGENVERZEICHNIS/ALLERGENS

A - Getreideprodukte/ cereal containing gluten
B - Fisch/ fsh

C - Krebstiere/ crustaceans
D - Schwefeldioxide und Sulfte/ sulfur dioxide and sulftes
E - Sellerte/ celery
F - Milch und Laktose/ milk incl. lactose
G - Sesamsamen/ sesame seeds
H - Nisse/ edible nuts
| - Ever/ eggs
J - Lupinen/ lupines
K - Senf/ mustard
L - Soja/ soy
M - Weichtiere/ molluscs
N - Erdniisse/ peanuts
O - Pistazien

P - Zwiebeln

ZUSATZSTOFFE/ ADDITIVES

1 - koffeinhaltig/ contains caffeine
2 - mit Farbstoff/ contains colorings
3 - chininhaltig/ contains quinine
4 - konserviert/ contains preservatives
5 - mit Geschmacksverstérker/ contains favoring
6 - geschwefelt/ sulfured
T - geschwérzt/ blackened
8 - mit Phosphat/ contains phosphate
9 - enthalt eine Phenylalaninquelle/ contains a source of
phenylalanine
10 - mit Siiungsmittel/ contains sweeteners
11 - kann be1 tiberméafiigen Verzehr abfiihrend wirken/ excessive
consumption has a laxative effetct
12 - mit Antioxidationsmittel/ contains antioxidants
13 - gewachst/ waxed
14 - taurinhaltig/ contains taurin
15 - enhalt Sojadl, aus genetisch verdndertem Soja hergestellt/
contains soy oil



Ihnen hat es geschmeckt und Sie kénnen
zufrieden unsere Gaststatte verlassen?
Dann wirden wir uns auf eine REZENSION
riesig freuen!
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2 FOLLOW LLOW US

(Google unter Mori Moto Restaurant)

Vielen lieben Dank!
Euer Mori Moto Team

Trotz sorgfaltigster Uberpriifung aller verwendeten Produkte
kann es zu allergen Reaktionen kommen.
Unser Personal steht Thnen bei Fragen gerne zur Verfligung.



